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发 明
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上升型驰豫光

谱检测装置的

检测方法 

中

国 

ZL201710

734066.7 

2020 

-05- 

05 

浙 江

农 林

大学 

郑豪男;周慧

敏 ;邵晨宁 ;
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妃 ;叶文俊 ;

龚志涵;叶振
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发 明

专利 

下降型驰豫光

谱检测装置的

检测方法 
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2020 
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2019.4 

Yang Zhou, 
Di Wu,  
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Tiebing Liu,  
Wujie Zhou, 
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2018, 
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2018.10 

Han, L.;Jinghao, 
J.;Feixiang, 
Z.;Guohua, H. 
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Measurement and 
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idellus) by electronic 
nose. Journal of Food 
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2017, 
11(3):102
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2017.3 

 

 

 

 

 

 
主要完成人 

1.惠国华，教授，浙江农林大学； 

2.应晓国，讲师，浙江海洋大学； 

3.施佩影，工程师，浙江北极品水产有限公司； 

4.周  扬，副教授，浙江科技学院； 

5.李仁伟，教授级高工，浙江北极品水产有限公司； 

6.韩  伟，工程师，宁波丰盛食品有限公司； 

7.张  飞，工程师，浙江北极品水产有限公司。 



 

 
主要完成单

位 

1. 浙江农林大学 

2. 浙江海洋大学 

3. 浙江北极品水产有限公司 

4. 浙江科技学院 

5. 宁波丰盛食品有限公司 

提名单位 浙江省教育厅 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

提名意见 

食品品质变化过程中会产生特异性的代谢物，其主要成

分为由微生物作用产生的羟基类、醛基类、硫化物等化合

物，代谢物存在于食品之中或者表面，形成了独特的挥发气

体以及光学特性。项目组基于多年在生物传感和非线性信号

特征提取领域的研究积累，研制出了用于食品品质检测分析

的气体感知技术、光电感知技术及其装备，以工程化的非线

性随机共振技术提取并量化食品品质特征信息，准确快速的

反映食品品质情况，为我国食品品质快速无损检测提供了全

新的思路。创造性的开发了弛豫光谱检测技术，在系统研究

非线性随机共振理论基础之上，在国内首次成功将非线性随

机共振信号分析技术实现了工程化应用。结合低温贮藏下食

品样品的理化指标，如微生物指标、挥发性盐基氮、组胺、K

值等品质指标，并探讨了不同理化指标之间的内在关联性。

系统研究了水产品贮藏过程中微生物指标等品质因素的变化

规律，采用OCT相干断层成像技术提取不同超低温储存时间水

产品样品的特征图像信息，并依据该特征信息建立起基于OCT

的水产品品质快速检测技术。 

项目已获国家发明专利10件、发表学术论文10篇，研制

的技术装备经相关企业试用，近三年新增销售收入超5亿元。

项目经济效益和社会效益显著。 

提名该成果为省科学技术进步奖一等奖。 
 


